142.5mm

DESCRIPTION

L 2R 2R 4

DO NOT grind hard food such as bones, nuts, etc.

the fixing ring until tight with another hand (fig.6). Do not over tighten.
@ Place the hopper plate on the head and fix into position.

Mince mutton once or twice.

* oo

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING

210mm

NO NOT grind ginger and other materials with hard fiber. Fry onion until brown and add minced mutton, all
1. Hopper platg 9. FGEd_ screw ] DO NOT run the meat grinder for more than 10 continuous minutes. After running for 10 @ Locate the unit on a firm place. spice, salt and flour.
< g g/ll\?;gr/gou(sgﬁ/OFF/ everse) 1(1) 23::::% p::t: g:qnee(jium) minutes, allow it to cool down for 10 minutes before using again. Follow with 10 minute @ The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept Mince mgat three times and mix all ingredients @ Make sure that the motor has stopped completely. ®
L . o/ 12- o g pl iy ) ON/OFF intervals if needed. free and not blocked. together in a bowl. More meat and less flour for @ Disconnect the plug from the power outlet
switc . Cutting plate (coarse . N oo o AN ) ) . . :
4. ON/R switch 13, Fixingg Il‘:i)ng €@ Operate the unit from “ON” to “R” or from “R” to “ON” after the previous working condition ou.tlet cover.creates bettejr consistency and taste. & Disassemble by reversing the steps from 6-1 pictures. <
Ls'portsm an 5. Unlock button 14.  Cutting blade stops for more than 30 seconds, or it may cause the unit to jerk or bounce. MINCING MEAT @ Grind the mixture three times. @ If the fixing ring is not easily removed by hands, please L
6. Head inlet 15' Sausagge attachment @ To avoid jamming, DO NOT feed the unit with excessive pressure. € Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless and fatless meat is recommended, @ Disassemble by reversing the steps from 5-3 to use tools (fig.12) .
7. Food pusher 16.  Kibbe attachment € When the circuit breaker activates, do not switch on approximate'size :20 mm x 20 mm x 60 mm) so that they fit easily into the remove the cutting plate and cutting blade. @ To remove the cutting plate easily, place a screwdriver stportsm an
8 Head @ Never try to replace the parts and repair the unit yourself. Contact the nearest authorized hopper opening. @ Place kibbe attachments onto the feed screw shaft between the cutting plate and the head as illustrated and
service facility for examination, repair or electrical or mechanical adjustment. @ Pluginand turn the “ON /R ” switch to " ON" position, then turn the “ON/0/ R” together, fitting protrusions in the slots (fig.8). lift it up (fig.13).
Instruction Ma nual IMPORTANT SAFEGUARDS switch to "ON" position. @ Screw fixing ring into place until tight. Do not over @ Press the unlock button before removing the head.
FOR THE FIRST TIME @ Feed foods into the hopper plate. Use only the food pusher (fig.7). tighten (fig.9). Holding the head, rotate it in the same direction as fig.14.
. . . . . . ’ .
350W ELECTRIC MEAT GRINDER When using electrical appliances. basic safety precautions should alwavs be followed oo . . . @ After use switch the unit off and unplug it from the power supply. € Make the cylindrical outlet cover (fig.10).( Then the head can be removed easily. Manuel d’Instructions
g pp , Yy p Y L 2 Checl:]that voltage indicated on the rating label corresponds the mains voltage in REVERSE FUNCTION @ Form kibbe as illustrated below and deep fry.
. . . your home. @ In case of jamming switch the appliance off by turning the “ON /R " switch to 350 W HACHOIR A VIANDE ELECTRIQUE
Model#: 008858649 including the following: € Wash all parts (except body) in warm soapy water. "R" position and “ON/0/ R” switch to "R position
. . . . “ ” . . neyn P ” o0 \ .
@ Read all instructions and save them for future reference. @ Before plugging in, ensure the “ON/0/ R” switch is turned to "0"  position. @ Feed screw will be rotating in the opposite direction, and the head will get é%%oo \ — / Modeéle #: 008858649
@ NOTINTENDED FOR USE BY CHILDREN. ***KEEP AWAY FROM SMALL CHILDREN*** empty. - ’ 083’&0"\ - é
4 To protect against risk of electrical shock do not put main body in water or other liquid. INSTRUCTION FOR USE @ Ifit doesn't work, switch the unit off and clean it.
@ Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children. ASSEMBLING
€ Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning. - . R L .
€@ Holding the head, insert it in the inlet CLEANING
4 Avoid contact with moving parts. NEVER feed the machine by hand. ALWAYS use the food X g ! i MAKING KIBBE —_— .
pusher. (fig.1). Rotate the head in the same 4@ Remove meat, etc. Wash each part in warm soapy water.
e DO NO‘T operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance direction as fig.2 until a small sound can RECIPE € A bleaching solution containing chlorine will discolor aluminum surfaces.
) ) ) ) be heard. The head has been placed in MAKING SAUSAGE € Do not immerse the motor housing in water, but only wipe it with a damp cloth.
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest . ) STUFFING g . .
. . o o ) . ) ) the inlet. Try to rock the head slightly to 4 Thinners and petrol will crack or change the color of the unit.
authorized service facility for examination, repair or electrical or mechanical adjustment. . Mutton 100g . . . . . .
@ The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire, electric ensure itis placed well Olive oil 1 1/tablespoons @ Before starting please assemble sausage attachment as per following (fig.11) @ Wipe all the cutting parts by vegetable oil -wet cloth.
shock or injury. * Place'the feed screw into the head, long Onion (cut finely) 1 1/tablespoons
end first, by turning the feed screw .
4 DO NOT use outdoors. slightly until it is set into the motor Spices to your taste
4 DO NOT let cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces. hogusir:/ (fig.3) Salt to your taste
@ Blades are SHARP. Handle with care. @ Place tﬁe Ci'tti;\ blade onto the feed Flour 1 1/tablespoons
4 DO NOT use fingers to scrape food away from the discharge disc while appliance is operating. X g R
L screw shaft with the blade facing the
Serious injury may result. front as illustrated (fig.4). If it is not OUTLET COVER
HOUSEHOLD USE ONLY @ There are MOVING PARTS. KEEP FINGERS OUT OF FEED OPENING. fitted bro esrl meatg.'ll.not bse round Lean meat 450g
i wi .
€ UNPLUG device before inserting or removing parts, assembling OR disassembling the unit. & Place tpheF():Iesiyr,ed cutting plate nsxt ltJo Flour 150-200g
Toll Free: 1-888-380-7953 @ DO NOT use appliance for other than manufacturers intended use. th ttine blad f%ltt' gp trusi . Spices to your taste
@ For HOUSEHOLD USE ONLY. NOT intended for industrial use. thz zlli)tsm(?i :) €, TItiing protrusions in Nutmeg (cut finely) 1 A USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT
€ When carrying the unit be sure to hold the main body with both hands. Do not carry the unit b P . §-2)- th ¢ fth Powdered red pepper to your taste
the hopper plate or head. e < crew Pepper to your taste Téléphone Gratuit: 1-888-380-7953
4 DO NOT fix the cutting blade and cutting plate when using kibbe attachment. gp g
1 2 3 4 5 6
DESCRIPTION chaudes. & Entenant la téte, insérez-la dans @ En cas de bourrage, éteignez I'appareil en tournant le communateur "ON / R"sur @ Vissez la bague de fixation en place jusqu'a serrer. Ne pas trop serrer (fig.9).
@ Les lames sont COUPANTES. Manipuler avec soin I'entrée (fig.1). Tournez la téte dans le @ la position "R" et le communateur "ON / 0/ R" en position "R". & Fabriquez le couvercle de sortie cylindrique (fig.10).
1. Plaque de trémie @ NE PAS utilisez les doigts pour gratter les aliments du disque de décharge pendant le méme sens que sur la fig.2 jusqu'a ce @ La vis d'alimentation tournera dans le sens opposé et la téte deviendra vide. @ Former kibbe comme illustré ci-dessous et faire frire.
2. Carter du moteur fonctionnement de I'appareil. Des blessures graves peuvent en résulter. qu'un petit son soit entendu. La téte a @ Si cela ne fonctionne pas, éteignez |'appareil et nettoyez-le.
i' Commutateur Om/g/R(ON/OFF/Re”"erse) @ llyades PIECE MOBILES. GARDER LES DOIGTS HORS DE L'OUVERTURE DES ALIMENTS. été placée dans I'entrée. Essayez de
: CommUtateu,r ON/ . @ DEBRANCHEZ I'appareil avant d'insérer ou de retirer des piéces, d'assembler OU de balancer légérement la téte pour o \ NETTOYAGE
5. Bouton de déverrouillage . , ) , . . ) FAIRE DU KIBBE & — T . , "
6. Entrée désassembler I'appareil. s'assurer qu'elle est bien placée. © $85°2909 O@ € Retirez la viande, etc. Lavez chaque partie dans de |'eau tiéde savonneuse.
7' Poussoir de nourriture @ NE PAS utilisez cet appareil pour un usage autre que celui prévu par le fabricant. @ Placez la vis d'alimentation dans la téte, / \ @ La solution de blanchiment contenant du chlore décolorera les surfaces en
8. Téte @ A USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT. NON destiné a un usage industriel. extrémité longue en premier, en la RECETTE alurminium.
9. Vis d’alimentation @ Lorsque vous transportez I'appareil, assurez-vous de tenir le corps principal a deux mains. Ne tournant légérement jusqu'a ce qu'elle FARCE € N'immergez pas le carter du moteur dans I'eau, mais essuyez-le uniquement
10. Plague de coupe(Fine) transportez pas I'unité b la plaque ou la téte de la trémie. s'insére dans le boitier du moteur Mouton 100 FAIRE DES SAUCISSES avec un chiffon humide.
’ P ) - ’ : fie.3 Huile d’olive 1 1/cuillére a soupe & Les dil I h | leur de I il
11. Plaque de coupe (Moyenne) NE PAS fixez |la lame et la plaque de coupe lorsque vous utilisez un accessoire pour kibbe. (fig.3). ; ) S . Avant de commencer. veuillez assembler Iaccessoire de saucisse comme indiqué es diluants et I'essence vont craquer ou changer la couleur de I'appareil.
12. Plaque de coupe (Grossiere) @ NE PAS broyer des aliments durs tels que des os, des noix, etc. @ Placez la lame de coupe sur la tige de la 0'5"0” (couper finement) 1 1/CU|I|ereA a soupe i-dessous(fig. 1) ’ a @ Essuyez toutes les piéces coupantes avec un chiffon humide.
13. Bague fixée @ NE PAS broyer le gingembre et d'autres matériaux avec des fibres dures. vis d'alimentation avec la lame orientée Epices a votre gouAt '
14. Lame de coupe @ NE PAS faites fonctionner le hachoir a viande pendant plus de 10 minutes continues. Aprés vers |'avant, comme illustré (fig.4). Si SeI. a VO’Fr(—? gOEJt 1 1
15. Accessoire de saucisse avoir fonctionné pendant 10 minutes, laissez-le refroidir pendant 10 minutes avant de I'utiliser elle n'est pas bien ajustée, la viande ne Farine 1 1/cuillére a soupe
16. Accessoire du Kibbe a nouveau. Suivez avec des intervalles ON / OFF de 10 minutes si nécessaire. sera pas hachée.
@ Faites fonctionner |'appareil de “ON” & “R” ou de “R” a “ON” lorsque la condition de travail @ Placez la plaque de coupe souhaitée a COUVERCLE DE SORTIE
précédente s'est arrétée pendant plus de 30 secondes, ou cela pourrait provoquer un coté de la lame de coupe, en insérant &
SAUVEGARDES IMPORTANTES el pe, en Viande maiere 450
crissement ou un rebond de I'appareil. des saillies dans les fentes (fig.5). X g 8
Lorsque vous utilisez des appareils, respectez toujours les précautions de sécurité @ Pour éviter les bourrages, NE PAS alimenter I'appareil avec une pression excessive. Farlne . 150'200%
@ Lorsque le disjoncteur s'active, ne pas I'allumer. 4 Soutenez ou appuyez au centre de la EpIFeS a.votre gout
élémentaires suivantes: @ Ne jamais essayez de remplacer les piéces et de réparer vous-méme |'appareil. Contactez le centre de plaque de coupe avec un doigt, puis vissez la bague de fixation a I'aide d'une N_le de muscade (couper fm\ement) ) 1
@ Veuillez Lire toutes les instructions et conserver-les pour référence future service autorisé le plus proche pour un examen, une réparation ou un réglage électrique ou autre main (fig.6). Ne pas trop serrer. leent rouge en poudre . a VOtreAgOUt
@ NON PREVU A 'USAGE DES ENFANTS. ***GARDEZ LOIN DE PETITS ENFAN'TS*** mécanique. @ Placez la plague de la trémie sur la téte et fixez-la en place. Poivre a votre gout NETTOYAGE ET ENTRETIEN
. . | s .
@ Pour vous protéger contre le risque de choc électrique, ne mettez pas le corps principal dans @ Localisez | unlttle .sur.un,endr0|t ferme. ., " . DESASSEMBLAGE
de 'eau ou dans tout autre liquide @ Les passages d'air situés en bas et sur les cétés du boitier du moteur doivent . hez | g ‘
) i 4 Hachez le mouton une ou deux fois. @ Assurez-vous que le moteur est complétement arrété.
@ Lasurveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par ou a proximité d’enfants. POUR LA PREMIERE FOIS rester libres et non obstrués. @ Faites revenir I'oignon jusqu'a ce qu'il soit brun et ¢ Débranchez |aqfiche de la prise de Co’zlrant
L 2 ;er::glttr:jz pas utilisé, débranchez la prise avant de mettre ou de retirer des piéeces et avant & Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond a la ajouter le mouton émincé, toutes les épices, le sel et * Désassemblage en inversant les étapes 2 partir des
' tension du secteur de votre domicile. i i _
@ Evidez de toucher les pieces en mouvement. Ne JAMAIS fournir I'aliment a la main. TOUJOURS oL toutes | ‘i £l d del' haud HACHER DE LA VIANDE * la fa:nel. nd i< foi /| | Images 6-1. o ) . .
utiliser un poussoir. avez toutes les parties (sauf le corps} dans de l'eau chaude savonneuse. @ Coupez tous les aliments en morceaux (une viande sans os, sans os et sans gras Hachez la viande trois fois et melangez tous les 4 Sila bague de fixation ne se retire pas facilement a la
4 Avant de brancher, assurez-vous que le commutateur ON /0 /R est sur la est recommandée, format approximatif: 20 mm x 20 mm x 60 mm) afin qu'ils ingrédients dans un bol. Plus de viande et moins de main, utilisez les outils  (fig.12).
@ NE PAS faites fonctionner un appareil avec un cordon ou une fiche endommagé (e), aprés un position "0". s'insérent facilement dans I'ouverture de la trémie. farine pour la couverture de sortie crée une @ Pour retirer facilement la plaque de coupe, placez un
dysfonctionnement de I'appareil, une chute ou un dommage quelconque. Renvoyez I'appareil meilleure consistance et un meilleur goGt. tournevis entre la plaque de coupe et la téte, comme
eiu cerlitre de seryice 'autorisé le plus proche pour un examen, une réparation ou un réglage . @ Branchez et positionnez le commutateur "ON / R" sur "ON", puis réglez le 4 Br’oyez la farcg trois fois. ) . . illustré, puis soulevez-le (fig.13).
. ‘E'ecmq“e ou meca"'q“: b s car MODE D’EMPLOI commutateur “ON / 0/ R” sur "ON". @ Démontez en inversant les étapes 5 a 3 pour retirer @ Appuyez sur le bouton de déverrouillage avant de retirer
es accessolres non vendus par e fabricant ne sont pas recommances car iis peuvent ASSEMBLAGE @ Nourrissez les aliments dans la plague de la trémie. Utilisez uniquement le la plaque et la lame. la téte. En tenant la téte, faites-la pivoter dans le méme
. Z?;Kgue;-un |rjt:|end|e, un choc électrique ou blessures. poussoir (fig.7) Placez ensemble les fixations de I'embout sur |'arbre sens que fig.14. Ensuite, la téte peut étre enlevée
utilisez a I'extérieur. < . . ., . .
& NE PAS laissez le cordon pendre du bord d’une table ou d’'un comptoir, ni toucher des surfaces ¢ Apres utilisation, éteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation. de a vis d a!lmentatlon’ en inserant des saillies dans facilement
P prot FONCTION INVERSE les fentes (fig.8).
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